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Prufungsantrag genfi. § 44 PatG ist gestelft 

(g) Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat 

® Wahrend die ublichen Brat- und Grillgerate mit geloch- 
ten Rohrbrennern ausgestattet sind, erfolgt die Behei- 
2ung gemaft der Erflndung uber sogenannte Gasstrahler 
(5), welche nach dem Prinzip der flammenlosen Oberfla- 
chenverbrennung arbeiten. Hierdurch ist eine gleichma- 
Bigere Beheizung der Garflache moglich, und auftere Ein- 
flusse, yvle Scitenwind oder Gasdruckunterschiede, wer- 

-5*®n-!¥?'*j9®^5S^^J®-n[\!."^^^ Zwischenschaltung 

emerSfraTilungspTat^^^ (Sy 'zwis^ (4;^ 13) 

und Garguttrager (12) wird die vorteilhafte Beheizung 
mittels Strahlungswarme fur ein derartiges Gerat noch 
waiter verbessert. Die Strahlungsplatte (5) kann so ausge- 
blldet werden, da& die. uber die Garflache verteilte War- 
mestrahlungsdichte den gewunschten Erfordemissen 
Rechnung tragt 
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Beschreibung 

Die Erfindurig betrifft ein gasbeheiztes Brat- und Grillge- 
rSt, bei welchem oberhalb der im Gerategehause montierten 
und flSchig verteiLten Gasbrenner ein Gargutnrager, wie z. B. S 
eine Bratpfanne oder ein Griikost, eingesetzt werden kann. 

In der Regel bestehen die Gasbrenner aus nebeneinander 
angeordneten Rohrbrennem, welche groBflachig den einge- 
setzten Garguttrager beheizen, indem die nach oben steigen- 
den Heizgase durch den Grillrost entweichen oder den Pfan- lO 
nenboden beaufschlagen und durch Spalte zwischen Brat- 
pfanne und Gerategehause abziehen. 

Bei derartigen Geraten ist insbesondere darauf zu achten, 
daB das Gargut mogiichst gleichmaBig gegart wird. Die ub- 
lichen Lochbienner liegen mit einem gewissen Abstand ne- is 
beneinander; und die austretenden vielen Einzelflammen so- 
wie die zwischen den Brennerrohren aufsteigende Kaltluft 
fiihien dazu, dafi der Garguttrager iiber seine Gesamtflache 
verteilt Ibmperaturunterschiede aufweisen kann, die zu ei- 
nem unterschiedlich schnellen und intensi ven Garen der ein- 20 
zehien Gargutstiicke fUhren konnen. AuBerdem ist, insbe- 
sondere bei im Freien aufgestellten Geraten, der Windein- 
fluB st&rend 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zu Grunde, ein gasbe- 
heiztes Brat- und Griligerat so zu gestalten, daB eine mog- 25 
lichst gleichmaBige Garung auf der gesamten Garflache er- 
zielt werden kann, und die Einflusse auf die Rammenausbil- 
dung eleminiert werden. Zur Losung dieser Aufgabe wird 
erfindungsgemaB vorgeschlagen, die Beheizung iiber fla- 
chige Gasbrenner vorzunehmen, welche nach dem Prinzip 30 
der Oberflachenverbrennung eines Gasstrahlers fiinkiionie- 
ren. ZweckmaBig ist zwischen Gasstrahler und Garflache 
eine die Warmeiibertragung verbessemde Strahlungsplatte 
angeordnet, welche vom Gasstrahler aufgeheizt wird und 
dann ihrerseits die Warme an die Garflache abgibL 35 

In der Zeichnung ist die Erfindung mit weiteren wesendi- 
chen Merkmalen an Ausfuhrungsbeispielen dargestellt. Es 
zeigen: 

F^. 1 einen senktechten Schnitt des schematischen GerS- 
teaufbaues, 40 

Fig. 2 eine waagrechten Schnitt gemaB II-II, 

Fig. 3 einen senktechten Schnitt durch ein Gerat mit einer 
gewdlbten Strahlungsplatte und zwei nebeneinander liegen- 
den Gasstrahlem, 

Fig. 4 die Draufsicht auf eine kleeblattartig ausgebildete 45 
Strahlungsplatte und mit in die Ecken des rechteckigen Ge- 
rategeh^uses versetzten, schematisch angedeuteten Gas- 
strahlem, 

Fig. 5 einen Schnitt durch einen Gasstrahler, 

Fig. 6 eine Gerateausfuhning niit einer zwischen! zwei 50 
Gasstrahlem eingesetzten Abschirmplatte. ' 

Das quaderf^rmige Gerategehause 1 wird von vier an den 
Eckkanten verlaufenden senktechten Standbeinen 2 getra- 
gen. Im untercn Gerateteil befindet sich eine Konsole 3, wel- 
che sowohl die Gasstrahler 4 als auch die Strahlungsplatte 5 55 
mit ihten FuBen 6 aufnimmt 

Ein Gasstrahler und seine Funktionsweise ist in Fig. 5 na- 
her dargestellt. Er besteht aus einer in einen Rahmen 7 ein- 
. gesetzten kmmischen Platte 8, welche mit vielen feinen 
Durchtrittsoffhungen 9 geringen Durchmessers versehen ist. 60 
Es gibt auch Gasstrahler die aus porbsem oder fiizartig auf- 
gebauten Keramikmaterial bestehen, wobei aber ebenfalls 
feinste verastelte Gasdurchtrittskanale vorliegen. In die 
Kammer 10 unterhalb der keramischen Platte 8 wird das 
Gas- Luftgemisch iiber den Stutzen 11 eingefiihrt, wobei ein 65 
nahezu stochiometrisches Verbrennungsverhaltnis einge- 
stellt werden kann. Das Gas-Luftgemisch tritt durch die vie- 
len kleinen Durch trittsoffhungen 9 an der gegenuberliegen- 



den Oberflache der keramischen Platte 8 aus, wo es geziin- 
det wird und die gesamte Oberflache der keramischen Platte 
8 zum Gluhen bringt. Die gliihende Oberflache gibt die er- 
zeugte warme vorwiegend in Form von Warmestrahlung 
ab. Eine Ruckzundung in die Kaimmer 10 wird durch die 
Wahl der Plattendicke und der geringen Durchmesser der 
Durchuittsbffnungen 9 verhinderL Wie ein solcher Gas- 
strahler geregelt werden kann, ist nicht Gegenstand der Er- 
findung und soli deshalb auch nicht naher beschrieben wer- 
den. 

In Fig. 1 ist ein einziger Gasstrahler 4 schematisch ange- 
deutet. Man konnte den oben in das GerategehMuse einge- 
setzten Garguttrager 12 (Bratpfaime; Grillrost) ditekt init 
der vom Gassttahler 4 ausgehenden WStmestrahlung behei- 
zen. Insbesondere bei grdBeien Geraten mit mehreren Gas- 
strahlem ist es aber fiir die gleichmaBige Erwarmung des 
Garguttragers 12 von Bedeutung, daB zwischen Gasstrahler 
4 und Garguttrager 12 eine Strahlungsplatte 5 zwischenge^ 
schaltet ist Diese, z. B. aus Stahlblech bestehende Strah- 
lungsplatte, hat eine groBere Abmessung als die Oberflache 
des Gasstrahlers 4 und wird von der Warmestrahlung des 
Gasstrahlers so aufgeheizt, daB sie ihrerseits die Warme auf 
den Garguttrager 12 abstrahlt, allerdings mit einer gUnstige- 
ren und gleichmaBigeren Verteilung dor abgestrahlten 
Warme auf den Garguttrager. Die auBetdem aufsteigenden 
Heizgase werden urn die Strahlungsplatte herum abgelenkt 
und gelangen so vorwiegend in die AuBenbereiche des Gar- 
guttragers. Hierdurch werden diese in der Regel etwas kuh- 
leren Zonen zusatzlich aufgeheizt. Strahlungs warme und 
aufsteigende Heizgase wirken sich auf diese Weise kombi- 
niert auf die gewunschte VergleichmaBigung der Gaiguttra- 
ger-Temperatur vorteilhaft aus. 

Durch die Moglichkeit einer Abstandsveranderung der 
Strahlungsplatte 5 zwischen Gasstrahler 4 und Garguttrager 
12 ist eine zusatzliche Anpassung an die gewunschte Garlei- 
stung gegeben. Dies kann beispielsweise durch \Mange- 
rung oder Verktirzung der FiiBe 6 geschehen; indem diese 
aus ineinandersteckbaren Ibilen bestehen. 

Diurch eine besondere Gestaltung der Strahlungsplatte 5 
kann die Warmeverteilung weiter verbessert werden. Fig. 3 
deutet an, daB eine gewolbte Strahlungsplatte 5 die Anstrah- 
lung der Randbereiche des Garguttragers 12 verbessert Bd 
rechteckigen Garflachen sind die vier Eckbereiche des Gar- 
guttragers fur die Aufheizung immer ein Problem, weil bier 
die Erwarmung naturgemafi am geringsten ist Mit dem er- 
findungsgemaBen Einsatz von Gasstrahlem kann dieses Pro- 
blem aber elegant geldst werden, denn liicht die aiifsteigen- 
den, von Seitenwind beeinfluBten HeizgasstrSme, sondem 
die von UmwelteinflQssen weniger abhSngige Warmestrah- 
lung kaiin in der gewiinschten Wefsc giit ausgerichtet wer- 
den. 

Fig. 4 zeigt schematisch eine Anordnung von zwei langli- 
chen Gasstrahlem 13, welche seitlich in die vier Ecken der 
Garflache versetzt angeordnet sind, um so diese Eckbereiche 
genau so intensiv zu beheizen wie den mitderen Bereich. 
Durch eine kleeblattartige Ausbildung der Strahlungsplatte 
14 kann die Beheizung in den Eckbereichen zusatzlich in- 
tensiviert werden, und zwar auch unabhdngig von der An- 
zahl und Anordnimg der Gasstrahlen . 

Wie in Fig. 6 angedeutet ist, kann man im Bedarfsfalle 
auch nur einen der Gastrahler 4a in Betrieb setzen, um eine 
Halfte des Garguttragers 12 intensiver zu beheizen urid den 
anderen Teil als Warmhaltezone 15 zu benutzen. Durch eine 
einsetzbare vertikale Abschirmplatte 16 zwischen den Gas- 
strahler 4a und 4b kann die Strahlungs warme und auch die 
Abgasfuhning so gelenkt werden, daB der groBte Tbil der ab- 
gegebenen Warme des in Betrieb beflndlichen Gasstrahlers 
4a auf den daruber liegenden Teil der Garflache ubertragen 
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wird Das Abschinnblech 16 teilt deshalb vorzugsweise 
auch den Gerateraum oberfaalb der Strahlungsplatte 5 zu- 
s&tzlicfa ab, indem sie bis nahe-.an den Gaiguttrager hochge- 
zogenist ... 

" • " . -5 

Patentanspriiche 

1. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat, bestehend aus 
mindestens einem im Gerategehause monderten Gas- 
brenner, uber welchem ein Garguttrager eingesetzt lO 
werden kann, dadurch gekennzeichnet, daS ais Gas- 
brenner nach dem Piinzip der OberflachenverbieDnung 
arbeitende flachige Gasstrahler (4; 13) dienen. 

2. Gasbeheiztes Brat- und GriUgexSt nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnetrdaB zwischen Gasstrahler (4; 15 
13) und Garguttrager (12) eine vom Gasstrahler (4; 13) 
zwischenbeheizte Strahlungsplatte (5) angeordnet isL 

3. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach Anspruch 1 
und/oder 2, dadurch gekennzeichnet, daB die Strah- 
lungsplatte (5) zum Garguttrager (12) hia gewolbt ist, 20 

4. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach mindestens 
einem der der Anspriiche Anspriiche 1 bis 3, gekenn- 
zeichnet durch mindestens zwei nebeneinander ange- 
ordnete Gasstrahler (4; 13). 

5. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach Anspruch 4, 25 
dadurch gekennzeichnet, daB die nebeneinander lie- 
genden Gasstrahler (4; 13) unabhangig voneinander 
zuschaltbar und legelbar sind. 

6. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach mindestens 
einem der Anspruche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, 30 
daB bei nebeneinander liegenden Gasstrahlem (4; 13) 
zwischen ihnen ein Abstand vorgesehen ist. 

7. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach mindestens 
einem der Anspruche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, 
daB bei einem rechteckigen Gaiguttrager (5) Gasstrah- 35 
ler (13) vorgesehen sind, welche aus der Geratemitte je 
seitlich zu den vier Ecken der Garflsiche hin versetzt 
angeordnet siiid. 

8. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach mindestens 
einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, 40 
daB die Strahlungsplatte (5) kleeblauformig, sich in 
den Bereich der vier Ecken einer rechteckigen Bratfla- 
che erstreckend, ausgebildet ist 

9. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach mindestens 
einem der Anspruche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, 45 
daB die Strahlungsplatte (5) hohenverstellbar ist 

10. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach mindestens 
einem der Anspruche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, 
dafi bei Anordnung von -mehr ais einem Gasstrahler, 

• ' diese dutch eine- Abschirmwand (16) voneinander-ge^ - ^o-"- — ► - 

trennt sind. 

11. Gasbeheiztes Brat- und Grillgerat nach Anspruch 
10, dadurch gekennzeichnet, daB die vertikale Ab- 
schirmwand (16) bis nahe an den Garguttrager (12) 
heraiueicht 55 
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